listo para usar

Mix de pimiento rojo v verde

CON CEBOLLA

INGREDIENTES

APLICACIONES

Cebolla fresca, pimiento rojo y verde fresco y aceite de

girasol.

ALERGENOS

No.

DESCRIPCION

Ideal para empanadas, salsas, pastas, guisos, platos veganos,
platos de carne, tortilla, arroces.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL

Mix de pimiento verde y rojo con cebolla cocidos en su
propio jugo con aceite de girasol y cortados en dados.
Se puede agregar a platos frios y calientes. Adecuado
para todas las comidas donde se requiera una mezcla de
pimientos. Textura firme y eldstica con una sensacion en el
paladar ligeramente dulce.

EMBALAJE

POSIBILIDADES DE PERSONALIZACION

Con o sin aceite. Diferentes tiempos de coccion. Cortado
en cubitosde 3,6,9 0 12 mm. También disponible en puré.
Posibilidades adicionales de personalizacién. Calidad
ecoldgica disponible bajo pedido.

Almacenamiento a temperatura ambiente. 18 meses de vida
atil. Una vez abierto, mantener refrigerado y consumir en 7
dias.

VENTAJAS

80 kg de mezcla de pimientos EuroOnions cocidos = 100 kg
de mezcla de pimientos y cebollas IQF.

« Puede prolongar la vida util del producto final.

« Precios anuales estables.

+ Sin riesgo de contaminacion microbioldgica.

« No se necesita infraestructura para el procesamiento.

« Es posible la fusion con ingredientes adicionales.

« Transporte y almacenamiento ambiental.
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